
SB Digital-Einstichthermometer 30.1018
Inhalt: 1

Produktdaten

Hersteller: Best4Food

EAN: 4009816008947

Gewicht (pro kg): 0.091

Beschreibung

SB Digital-Einstichthermometer 30.1018 – schnelle Temperaturmessung für
Küche, Theke und Produktion

Das Digital-Einstichthermometer 30.1018 ist ein handliches Messgerät zur raschen
Kerntemperaturkontrolle von Lebensmitteln und anderen Medien. Es deckt einen weiten Messbereich
von -40 °C bis +200 °C ab und eignet sich damit für den täglichen Einsatz in der
Lebensmittelverarbeitung, an der Küchen- und Thekenstrecke sowie in gewerblichen
Produktionsbereichen. Das Gerät wird als Einzelstück geliefert.

Produkteigenschaften
Digitale Anzeige für schnelles, eindeutiges Ablesen der Messwerte
Einstichsonde zur direkten Kerntemperaturmessung in Lebensmitteln und halbfesten Produkten
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Weiter Messbereich ermöglicht den Einsatz bei Tiefkühlware ebenso wie bei heißen Speisen und
Gargut
Kompakte, handliche Bauform für den mobilen Einsatz an Arbeitsplatz und Theke
Geeignet für HACCP-relevante Temperaturkontrollen in der gewerblichen
Lebensmittelverarbeitung

Technische Daten / Spezifikationen
Messbereich: -40 °C bis +200 °C
Anzeige: digital
Gewicht: ca. 91 g
Verpackungseinheit: Stück
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