
Knochenstaubentferner
Inhalt: 1

Produktdaten

Hersteller: Best4Food

Beschreibung

Knochenstaubentferner – Zuverlässige Reinigung von Knochen und
Fleischprodukten in der Lebensmittelverarbeitung

Der Knochenstaubentferner ist ein Hilfsmittel für die professionelle Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung, das dazu dient, Knochensplitter, Knochenstaub und Rückstände nach dem
Sägen oder Schneiden von Knochen zu entfernen. Der Einsatz erfolgt typischerweise an der Theke, in
der Produktion sowie in Küchenbetrieben, wo hygienisch einwandfreie Fleischprodukte gefordert sind.
Das Produkt unterstützt die Einhaltung von Hygienestandards in der Lebensmittelverarbeitung.

Produkteigenschaften
Entfernung von Knochenstaub und Knochensplittern nach dem Säge- oder Schneidvorgang
Geeignet für den Einsatz in der gewerblichen Fleischverarbeitung, an Theke und in der
Produktion
Unterstützt die Einhaltung lebensmittelhygienischer Anforderungen
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Für den professionellen Einsatz in Küche, Metzgerei und industrieller Lebensmittelverarbeitung
ausgelegt
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Knochenstaubentferner
Inhalt: 1

Artikelnummer Farbe Anzahl Einheit VE pro Karton

33500 blau 1 - 0

33510 weiß 1 - 0
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