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Inhalt: 1

Produktdaten

Hersteller: Swibo

Beschreibung

SWIBO Metzgerstahl – Wetzstahl mit Feinzug für die professionelle
Fleischverarbeitung

Der SWIBO Metzgerstahl 7.8515 von Victorinox ist ein runder Wetzstahl mit Feinzug für den täglichen
Einsatz in Metzgereien, Schlachthöfen und der industriellen Fleischverarbeitung. Mit einer Länge von
30 cm eignet er sich für die regelmäßige Pflege und Nachschärfung von Metzgermessern und anderen
Profi-Klingen. Der markant orangefarbene Griff ermöglicht eine schnelle Zuordnung im Betrieb.

Produkteigenschaften
Feinzug für schonendes Nachziehen der Schneide – ideal für den regelmäßigen Gebrauch
zwischen den Schärfvorgängen
Runde Form für gleichmäßiges Bearbeiten der gesamten Schneidfläche
Für Metzgermesser und vergleichbare Profi-Klingen in der Lebensmittelverarbeitung geeignet
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Auffällige Grifffarbe erleichtert die Zuordnung und Identifikation im Betrieb

Technische Daten / Spezifikationen
Marke: Swibo (Victorinox)
Artikelnummer: 7.8515
Länge: 30 cm
Form: rund
Schliff: Feinzug
Grifffarbe: Orange
Verpackungseinheit: 6 Stück
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