
DICK-Messer 8 2139 15 blau
Inhalt: 1

Produktdaten

Hersteller: Dick

EAN: 4009215040074

Gewicht (pro kg): 0.127

Beschreibung

Gekrösemesser für die professionelle Fleischzerlegung – präzise Klinge für enge
Schnittführung

Das DICK Gekrösemesser aus der ErgoGrip-Serie ist ein Spezialmesser für die Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung. Gekrösemesser werden eingesetzt, um Eingeweide, Häute und
Bindegewebe sauber vom Gewebe zu trennen. Mit einer Klingenlänge von 15 cm eignet sich dieses
Messer für präzise Arbeiten in beengten anatomischen Strukturen.

Produkteigenschaften
Speziell für das Ablösen und Ausputzen von Gekröse, Häuten und Bindegewebe
Ermöglicht präzise, kontrollierte Schnittführung auch in schwer zugänglichen Bereichen
ErgoGrip-Serie: Griff für sicheren Halt auch unter feuchten und fettigen Arbeitsbedingungen
Farbcodierter Griff zur Bereichs- oder Produkttrennung nach HACCP-Vorgaben
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Technische Daten / Spezifikationen
Hersteller: F. DICK
Serie: ErgoGrip
Messertyp: Gekrösemesser
Klingenlänge: 15 cm
Grifffarbe: blau
Artikelnummer (Hersteller): 8 2139 15

Farbe: blau
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