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Produktdaten

Hersteller: Dick

EAN: 4009215097115

Gewicht (pro kg): 0.132

Beschreibung

Abhäutemesser ErgoGrip – präzises Profi-Messer für die Fleischverarbeitung

Das F. DICK Abhäutemesser aus der ErgoGrip-Serie ist ein Profi-Messer für die gewerbliche Fleisch-
und Lebensmittelverarbeitung. Mit seiner 15 cm langen Klinge eignet es sich für Abhäutearbeiten und
vergleichbare Trennaufgaben an Fleisch. Die Ausführung in Blau ermöglicht die farbliche
Kennzeichnung nach Hygienebereichen.

Produkteigenschaften
Speziell für Abhäutearbeiten in der Fleischverarbeitung ausgelegt
Kurze Klingenlänge für präzise, kontrollierte Schnittführung beim Abhäuten
Grifffarbe Blau zur farbkodierten Bereichstrennung nach HACCP-Anforderungen geeignet
ErgoGrip-Serie für ergonomisches Arbeiten bei wiederholten Schnittbewegungen

Technische Daten / Spezifikationen

DATENBLATT

DATUM: 22.09.2026



Hersteller: F. DICK
Serie: ErgoGrip
Messertyp: Abhäutemesser
Klingenlänge: 15 cm
Grifffarbe: Blau
Artikelnummer Hersteller: 8 2264 15
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