
Victorinox-Messer 5.5208.26
Inhalt: 1

Produktdaten

Hersteller: Victorinox

VE pro Karton 10

EAN: 7611160335357

Gewicht (pro kg): 0.22

Beschreibung

Victorinox Fibrox Schlacht- und Bankmesser 26 cm – professionelles
Arbeitsmesser für die Fleischverarbeitung

Das Victorinox Fibrox Schlacht- und Bankmesser 5.5208.26 ist ein professionelles Messer für den
Einsatz in Schlachtbetrieben, Metzgereien und der gewerblichen Fleischverarbeitung. Die gerade
Klinge mit 26 cm Länge eignet sich für präzise Schnitte beim Zerlegen und Bearbeiten von Fleisch. Der
Griff aus der Fibrox-Kollektion von Victorinox ist auf den Einsatz in professionellen Arbeitsumgebungen
ausgelegt.

Produkteigenschaften
Ausgelegt für anspruchsvolle Arbeiten beim Schlachten und Bearbeiten von Fleisch an der
Werkbank
Gerade Klinge für saubere, geführte Schnitte
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Fibrox-Griff: rutschfester Halt auch bei nassen oder fetthaltigen Händen
Markante gelbe Grifffarbe ermöglicht farbliche Kennzeichnung und Bereichszuordnung im Betrieb
Verpackungseinheit von 10 Stück – geeignet für Betriebe mit höherem Bedarf oder
Austauschbedarf

Technische Daten / Spezifikationen
Kollektion: Fibrox
Messertyp: Schlacht- und Bankmesser
Klingenlänge: 26 cm
Klingenform: gerade
Grifffarbe: gelb
Verpackungseinheit: 10 Stück
Artikelnummer: 5.5208.26
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